
  

L’UnionCircoliCooprativi“UCC”diAlbatincollaborazionconl’AssociazionANSE

l’UnivrsitàdllaTrzaEtàoranizzan°4sratcon“StefanoNovatiSommelierAIS“

                                        
1°Serata‐Unapproccioalmondodelvino.

Laterminologiaelefasisensorialidell’analisi:visiva,olfattiva,gustativa.

Degustazioneguidataditrevinibianchi.

2°Serata‐Comesifailvino?

Letecnichedivinificazione,diconservazione,diservizioediconsumo.

Brevicennistoricisucomelaviteeilsuopreziosofruttohannoinfluenzatolaculturae

l’evoluzionedeipopoli.

Degustazioneguidataditrevinirossi.

3°Serata‐Bollicine?

Laspumantizzazione,ivitigniimpiegati,tecnicheezonediproduzione,eccellenzee

curiosità.

Degustazioneguidataditrevinispumanti.

4°Serata‐Davantialcaminetto

Vinidameditazione,vinispeciali,liquorosiepassiti.Approfondimentideicorsisti.

Degustazioneguidataditreviniappartenentialletipologiesopracitate.

LeseratesiterrannosettimanalmenteinSalaVillapressoilbarilCircoloinviaCanturina164alleore21.00

apartiredagiovedì5novembre.Quotadipartecipazioneallequattroserate,versataall’atto

dell’iscrizione,èdiEuro25,00compresitrebicchiericheverrannoconsegnatiallaprimaserata.

Lapartecipazioneèapertaadunnumerolimitatodipersone(20–25)

Leiscrizionidovrannopervenireentroil31ottobrepresso:

 ufficioUCC(tel.031523705;emailsede@ucc.it

neigiornidilunedìevenerdìmattinoosegreteriatelefonica;

 ufficioANSE(tel.0312042053;emailanse.como@gmail.com

neigiornidiapertura(osegreteriatelefonica);

 sedeUniversitàdellaTerzaEtàtel.031270288oraridisegreteria

ParliamodiVINO
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